Diesen Parlyservice

SO g mir!

Unsere Angebote fiir Thre Feierlichkeit

Fleischerei Lobig

98711 Frauenwald a. R.
Nordstrafie 25

Telefon: 036782 /61918
Fax: 036782 /62416

Offnungszeiten:

Montag: geschlossen
Dienstag - Freitag:
07.30 - 12.00 Uhr und
15.00 - 18.00 Uhr

Jens.lobig@t-online.de Samstag:
www.fleischereilobig.de 07.30 - 11.30 Uhr
Filiale Waldau Offnungszeiten:

98667 Waldau
Hauptstrafe 63

Telefon: 036878 /61786
Fax: 036782 /62416
jens.lobig@t-online.de
www.fleischereilobig.de

Montag: geschlossen

Dienstag:  08.00 - 13.00 Uhr
und 15.00 - 18.00 Uhr
Mittwoch:  08.00 - 13.00 Uhr
Donnerstag: 08.00 - 13.00 Uhr
und 15.00 - 18.00 Uhr
Freitag: 08.00 - 18.00 Uhr
Samstag:  07.00 - 11.00 Uhr

Probieren Sie unser reichhaltiges

Angebot und Sie werden begeistert sein.




Sehr geehrte Kundschaft,

mit dieser kleinen Broschiire méchten wir Ihnen einen Uberblick iiber das
Angebot unserer Fleischerei sowie Tipps und Hinweise zum guten Gelingen
Threr Feier geben.

Die Fleischerei Lobig ging 1990 aus einem jahrzehntelang bestehenden
Familienbetrieb hervor und wird als solcher weitergefiihrt. Zusammen mit
der 1999 eroffneten Filiale in Waldau beschéftigen wir insgesamt neun Mit-
arbeiter. Fiir die Qualitdt simtlicher Waren stehen eine Restaurantmeisterin
und ein Metzgermeister!

Der groflen Nachfrage folgend, begannen wir 1998 mit der Belieferung und
Ausgestaltung kleinerer Feiern wie Geburtstage, Jugendweihen, Konfirma-
tionen usw. Durch Umbau und VergroBerung unserer Kiiche ist es uns mittler-
weile moglich, GroBveranstaltungen mit 200 und mehr Personen zu beliefern.
Beispiele dafiir sind die [CE-Tunneler6ffnung, Betriebsjubilden, Hochzeiten
sowie viele weitere Events. Und dies tiglich, auch an Wochenenden und
Feiertagen.

Um auch Ihre Feier termin- und qualititsgerecht beliefern zu konnen,
bitten wir die folgenden Hinweise zu beachten. Bestellen Sie rechtzeitig,
mindestens eine Woche im voraus. Nicht alle Waren sind jederzeit und in
ausreichender Menge vorriitig und miissen von uns angefordert werden.

GroB3e Feiern wie Jugendweihen, Konfirmationen, Schuleinfithrungen sollten
wesentlich eher bestellt werden (7Terminabsprache), da diese iiberall zur
selben Zeit stattfinden und auch wir nur tiber begrenzte Kapazititen verfiigen.

Unser Ziel ist es immer mehr regionale Produkte zu verarbeiten (z.B.: Rind-
fleisch von der Fleischerei Amrell, Schweinefleisch vom Bauern Eckhardt in
Meeder, Lamm aus der Lammzucht Kieser oder auch Fisch aus dem Hochsee-
fang).

Die Lieferung erfolgt in Thermoboxen. Fiir Ihr Buffet stellen wir Thnen auf
Wunsch Gerite zur Verfiigung, in denen die Speisen iiber Wasserdampf warm
gehalten werden. Bitte halten Sie zum Zeitpunkt der Lieferung ausreichend
heiBBes Wasser bereit. Wir bendtigen ca. drei Liter pro Gerét. Fiir die von Thnen
bestellten Buffets bitten wir um eine ausreichende Stellfldche von etwa 6 bis 8
Metern, bei einem Buffet fiir ca. 20 Personen. Halten Sie Geschirr und Besteck
bereit. Selbstverstdndlich bauen wir Thr Buffet fiir Sie auf.
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Unsere Geriite und Suppentdpfe sind zum warm halten der Speisen ge-
dacht und nicht zum nochmaligen Erhitzen geeignet!

Samtliche Waren werden von uns frisch zubereitet und geliefert. Sollte es aus
diesem Grund einmal zu einer geringfiigigen Verspatung kommen, bitten wir
dies zu entschuldigen.

Die von uns bereitgestellten Warmhaltegerite, Platten o0.4. bitten wir mog-
lichst am Folgetag gereinigt zuriickzugeben. Bei ungereinigtem Geschirr
berechnen wir, je nach Menge, einen Aufpreis.

Um Thnen die Bestellung zu erleichtern, haben wir fiir Sie auf den nichsten
Seiten einige Vorschldge zusammengestellt. Selbstverstdndlich konnen Sie
aus unseren Angeboten und Thren Ideen auch ein eigenes Buffet zusammen-
stellen.

Bei Selbstabholung Threr Bestellung gewéhren wir einen Rabatt von 3%
(auBer bei kalten Platten und Canapées). Aullerdem entfillt fiir Sie die Liefer-
gebiihr.

Um ihnen die Vorbereitung Ihrer Feier zu
erleichtern, bieten wir Ihnen folgendes an:

* Geschirr- und Besteckservice
* Getrankelieferung durch die Firma Heinz
Sprechen Sie uns rechtzeitig an!

Wir hoffen, dass auch fiir Sie das Richtige dabei ist,
und freuen uns auf Ihren Auftrag!

Unsere Speisekarte konnen Sie auch jederzeit auf
unserer Webseite www.fleischereilobig.de abrufen
und daraus bestellen!

Auflerdem finden Sie dort stindig
wechselnde saisonbedingte Gerichte.

Ihre Fleischerei Lobig



Canapées (Baguettescheiben) oder
% belegtes Brotchen
reichlich belegt, bunt garniert

(Preis pro Stiick)
Lachs 1,80 €
Bratenaufschnitt 1,30 €
Schinken 1,30 €
Salami 1,30 €
Gehacktes 1,30 €
Kése (verschiedene Sorten) 1,30 €
gekochtes Ei 1,30 €
Vorspeisen
(ab ca. 10 Personen; Preis pro Person)
Késespielle mit Obst garniert, fiir 5 Personen 12,50 €
auf Honigmelone angerichtet
Késespiele ,,Milano®, fiir 5 Personen 14,50 €
auf Honigmelone angerichtet
Monchskoptkése pro Person 2,50 €
(wiirzig-herzhafte Kdserdschen mit Trauben)
Gefluigelcocktail im Glas pro Person 2,50 €
Lachstatar auf Rucola im Glas, pro Person 4,00 €
dazu Baquette
Gulaschsuppe 3,00 €
Soljanka 3,00 €
Hochzeitssuppe 3,00 €
(Kraftbriihe mit Eierstich und Fleischklofschen)
Mediterrane Vorspeisenplatte 4,00 €
Vitello Tonnato hausmacher Art, 4,00 €

dazu Baguette



Kalte Platten

Késeplatte (verschiedene Sorten Kiise)

klein (ca. 5 Personen) 23,50 €
mittel (ca. 9 Personen) 27,50 €
groB (ca. 12 Personen) 31,50 €
Rustikale Platte pro Person 2,80 €

(Schinkenspeck, Rotwurst, Leberwurst,
Presskopf, Knacker, Kochschinken, Gehacktes)

Festliche Platte

(Braten, Schinken, Salami, Kdise)

klein (ca. 5 Personen) 16,50 €

mittel (ca. 9 Personen) 22,50 €

grol} (ca. 12 Personen) 25,50 €

Frisches Gehacktes (hausgemacht u. bunt garniert) 500g 4,50€
1000g 9,00 €

Gemischte Rollchenplatte pro Person 4,60 €

(Kochschinken mit Spargel gefiillt,

Schweinebraten mit Meerrettich,

roher Schinken mit Frischkdse, Gehacktesschweinchen)

Fisch und »Meer«
Gemischte Fischplatte pro Person 4,60 €

bestehend aus Réucher- und saurem Fisch lieferbar ab 6 Personen

Rauchfrischer Lachs im Ganzen mit pro Person 9,50 €
Apfelmeerrettich auf Salatbett angerichtet /lieferbar ab 10 Personen

Fischfilet aus Hochseefang pro Person 6,50 €
auf Blattspinat mit Basmatireis lieferbar ab 5 Personen
Lachswiirfel auf breiten Nudeln pro Person 8,80 €

in Spinat-Gorgonzola-Sof3e lieferbar ab 5 Personen



Spezialitiitenabende fiir jeden Geschmack
(lieferbar ab ca. 10 Personen)

Setzen Sie Ihre Feier unter
ein bestimmtes Motto, zum Beispiel:

Thiiringer Abend
(Preis pro Person)
Kleine Bratwiirstchen
Rostbritel mit Zwiebeln
Eisbeinstiicke auf Sauerkraut
HeiB3e Rot- und Leberwiirstchen
Kartoffelsalat und Zwiebelbrot 9,00 €

Rustikaler Abend
(Preis pro Person)
Ragout vom Ochsenbéckchen und Sauerkraut
Zigeunerspielle mit feurigem Letscho
Gebackene Rosmarin-Kartoffeln mit Dip
Weiskrautsalat mit Kiimmelnote 10,80 €

Griechischer Abend
(Preis pro Person)

Gyros
Griechischer Hackfleischauflauf mit Feta-Kése
Lendenspielle
Kleine Steaks
Tzatziki, WeiBkrautsalat, Oliven, Pepperoni
Knoblauchbaguette 9,80 €



Amerikanischer Abend
(Preis pro Person)

Sandwich »Texas«
Chicken wings mit Dip
Spareribs

Country Potatoes mit Dip
Donuts

9,50 €

Bayrischer Abend

(Preis pro Person)

WeilBwiirste, Fleischkise,

Haxenstiicke mit Bayrisch Kraut

Krautsalat
Kartoffelsalat, Brezeln
Bayrisch Creme

9,80 €

Unsere Grillplatte

(Preis pro Person)

“Der Klassiker”

Entscheiden Sie sich aus dem unten stehenden
Angebot fiir 5 Grillspezialititen Threr Wahl

zum Preis von

Kleine Hahnchenkeulen
Kleine Schaschlik

Kleine Bratwiirstchen
Kleine Klopse
Schnitzelchen

Lachssteak (Schweinefleisch)

6,60 €

Kasslersteak

Lendchen

Rostbritel (Kammsteak)
Héhnchenbrust
Héhnchensteak
Putenschnitzel (Natur)
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Mochten Sie eine
sechste oder weitere Grillspezialitiit

kostet es einen Aufpreis Jje Stiick/pro Person 1,30 €

Dazu empfehlen wir:

Gebratene Zwiebeln 0,70 €
Rahmchampignons 1,10 €
Tzatziki 0,90 €
Gegrillter Maiskolben (Portion) 1,50 €
Sauerkraut 0,70 €
Weitere Steakvariationen
(Preis pro Stiick)
Grof3es Rostbritel mit RGstzwiebeln 2,50 €
2 Schweinesteaks mit Rahmchampignons 2,90 €
Steak ,,Hawaii’, mit Ananas und Kise iiberbacken 2,90 €
Steak ,,Florida”, mit Pfirsich und Kése tiberbacken 2,90 €
Steak mit Tomaten, Zwiebeln und Kése tiberbacken 2,90 €
Steakpfanne ,,ou four* 4,80 €
Cordon bleu gefiillt mit Kochschinken und Kése 2,90 €
Schweinemedaillons mit Rahmchampignons 6,50 €
Pfannengerichte
(Preis pro Person)

Rahmgeschnetzeltes mit Spétzle (Schwein) 6,50 €
Geschnetzeltes von der Pute 6,50 €
mit einem Hauch Curry, dazu Reis

Gyros mit Knoblauchbaguette und Tzatziki 6,50 €
Chili con Carne mit Baguette 6,50 €



Grill- und Bratenspezialitiiten
(Preis pro Person)

Bei allen Sorten wird Sauerkraut dazu geliefert
und ist im Preis enthalten.

Bitte haben Sie Verstdndnis, dass verschiedene Speisen
erst ab einer bestimmten Personenzahl lieferbar sind.

Spanferkel im Ganzen ohne Knochen Preis nach
Vereinbarung

Spanferkel im Ganzen mit Knochen (ab 15 Personen) }
Krustenbraten, knusprig mit eingeritzter Schwarte

Spanferkelteile 6,40 €
Gegrillter Schweinekamm (auf Wunsch mit Kise iiberbacken) 4,50 €
Gegrilltes Kassler 4,00 €
Haxen gegrillt 4,00 €
Eisbeine gekocht 3,50 €
Schweinelendenbraten auf Gemiisebett 7,60 €
Schweinebickchen auf Zuckerschoten 7,00 €
Ochsenpfanne (Rindfleisch mit Gurken, 8,50 €
Zwiebeln und Champignons)

Osso buco (geschmorte Kalbshaxen- 8,50 €

scheiben mit Wurzelgemiise)

Beilagen
(Preis pro Person)
Kartoffelsalat 2,20 €
Nudelsalat (ab 10 Personen) 2,20 €
Reis 1,10 €
Spitzle 1,70 €
Country Potatoes mit Dip 1,90 €
Rostitaler 1,90 €
Folienkartoffel mit Krauterquark 2,00 €
Knoblauchbaguette 1,70 €
Gemischter Korb mit Brot und Brétchen 1,70 €
Diverses Gemiise in Mandelbutter 2,20 €

Rosmarinkartoffeln 1,90 €



Aufliiufe

Brokkoliauflauf mit Hidhnchenbrustfilet 14,00 €/22,00 €
kleine Form/grofie Form
Nudelauflauf 10,00 €/17,00 €
kleine Form/grofie Form
Kartoffelauflauf 10,00 €/17,00 €

kleine Form /grof3e Form

Kochschinkenréllchen, gefiillt mit Hackfleisch
in einer Pfeftfer-Sahne-Sof3e

klein (ca. 10 Stiick)/grofs (ca. 20 Stiick) 10,00 €/17,00 €
Salate
Tomatensalat mit Zwiebeln pro Person 3,00 €
Gurkensalat mit saurer Sahne pro Person 3,00 €
Weibkrautsalat / Rotkrautsalat prokg 7,00 €
Eiersalat prokg 11,00 €
Gefliigelsalat prokg 15,00 €
Gemischter Salat der Saison pro Person 3,50 €
auf Wunsch mit Schafskdse pro Person 4,00 €
Schichtsalat prokg 9,00 €
Apfel-/Lauchsalat prokg 12,00 €

Buffetvorschlige fiir Ihre
Feier im grofieren Rahmen

- Wir bitten um 2 wéchige Vorbestellung! -
(ab ca. 20 Personen)

Bratenbuffet ab 20 Personen

(Preis pro Person)

Alle folgenden Braten kénnen auch einzeln oder
in Verbindung mit anderen Buffets bestellt werden!




Vorspeise:

Hochzeitssuppe mit bunter Einlage

Hauptgang:

Wiihlen Sie aus nachfolgendem
Angebot 2 Braten IThrer Wahl!

Rinderbraten vom Frauenwalder Weiderind,
Rouladenvariation, Entenbrust, Gédnsebrust,
Rehbraten, Wildschweinbraten

Dazu reichen wir:
Serviettenklof3, Thiiringer K16Be, Rotkohl
Gemischten Salat mit Dressing

Dessert:
Beschwipstes Obst unter der Haube

Buffet Italienischer Art (ab 20 Personen)

(Preis pro Person)

Vorspeise:
- Vitello Tonnato nach hausmacher Art, dazu Salzgebéck

Hauptgang:

- Lasagne

- Osso buco (geschmorte Kalbshaxenscheiben mit
Wurzelgemiise) mit Rosmarinkartoffeln

- Spaghetti Aioli (auf Wunsch mit Thunfisch)

- Tomate-Mozarella mit Balsamico-Pesto

Dessert:
- Tiramisu



Buffet II (ab 20 Personen)

(Preis pro Person)

Vorspeisen:
- Gemiisesticks mit Dip
Hauptgang:
- Lenden mit Rahmchampignons
- Thiiringer Grillvariationen
mit Schwenkzwiebeln und Hihnchenschenkel
- Spanferkelschiufele mit Bayrisch Kraut und Semmelklof3
- Country Potatoes mit Dip
- Gemischte Platte mit Braten, Schinken, Salami und Kise
- Butterrosen
- Verschiedene Brot- und Brotchensorten

Dessert:
- Verschiedene Mousse

Buffet III (ab 20 Personen)

(Preis pro Person)

Vorspeise:

- Mediteraner Vorspeisenteller oder

- Hochzeitssuppe mit bunter Einlage
Hauptgang:

- Hahnchenbrust iiberbacken mit Tomate und Mozzarella
- Rouladenvariation mit ServiettenkloB3 oder
- Thiiringer Kl168e und Rotkohl

- Sahnegeschnetzeltes mit Reis

- Buttergemiise

- Rosmarinkartoffeln

- Salatplatte mit Joghurtdressing

- Kéaseplatte mit Monchskopfkise

- Butterrosen

- Verschiedene Brot und Brotchensorten

Dessert:
- Friichte im Camparigelee
- Rote Griitze



Buffet Alpenschmaus (ab ca. 20 Personen)
(Preis pro Person)
Vorspeise:

- Schweizer Késesuppe oder
- Ochsenfleischboullion mit Frittaten

Hauptgang:

- Filetspitzen ,,Ziiricher Art* oder

- Zwiebelrostbraten mit Spétzle

- Tiroler Schichtnudeln

- Tiroler Speck

- Birnen-Nuss-Tatar auf Gartensalat
- Bergkésevariationen

Dessert:

- Bayrische Creme mit Zimt-Pflaumen-Piiree
- Grappa-Mouse

Desserts
Alle Desserts werden im Partyglas serviert!

Rote Griitze mit Vanilleschaum pro Person 1,70 €
Vanillemousse auf Himbeeren pro Person 2,20 €
Schokoladenmousse mit Vanilleschaum pro Person 2,20 €
Gemischte Obstplatte pro Person 4,50 €

lieferbar ab 5 Personen
Tiramisu mit Amarettonote pro Person 2,20 €
Frichte im Camparigelee pro Person 3,50 €

lieferbar ab 5 Personen

Beschwipstes Obst unter der Haube pro Person 3,50 €
(Obstsalat mit Rum und Vanillemousse)
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Bei allen Lieferfahrten behalten wir uns eine Ankunft von
+/- 30 Minuten zum vereinbarten Zeitpunkt aus personellen
und verkehrstechnischen Griinden vor!

Wir bitten um Barzahlung bei Anlieferung oder Riickgabe
des Leergutes, falls nicht anders vereinbart.

Wir liefern fiir Sie:

- im UmkKreis von ca. 5 km
(z.B.: Schonbrunn, Schwarzbach, Merbelsrod, Biberau,
Waldau, Hinternah, Schmiedefeld, Stiitzerbach, Steinach)
berechnen wir eine Fahrtkostenpauschale von 7,50 €.

- ab einer Entfernung von iiber 5 km
(z.B.: Brattendorf, Wiedersbach, Einsfiedel,
Giefiibel, Manebach, Schleusinger Neundorf)
berechnen wir eine Fahrtkostenpauschale von 10,00 €.

- ab einer Entfernung bis 20 km
(z.B.: Sehnett, Fehrenbach, Masserberg, Hildburghausen,
Schleusingen, Suhl, [lmenau)
berechnen wir eine Fahrtkostenpauschale von 12,50 €.

Uber obige Entfernungen hinaus berechnen wir nach
Auftragswert!

Ab einem Bestellwert von 170,00 €
entfillt die Fahrtkostenpauschale!

Selbstverstindlich konnen Sie Ihre Speisen auch selbst abholen
in unserer Fleischerei in Frauenwald. Darauf gewdhren wir
einen Rabatt von 3 %!



Notizen:




Diesen Parlyservice

CILalbig -

Probieren Sie unser reichhaltiges
Angebot und Sie werden begeistert sein.

Fleischerei Lobig Offnungszeiten:

98711 Frauenwald a. R. Montag: geschlossen
Nordstrafse 25 Dienstag - Freitag:

Telefon: 036782 /61918 07.30 - 12.00 Uhr und

Fax: 036782 /62416 15.00 - 18.00 Uhr
Jjens.lobig@t-online.de Samstag:
www.fleischereilobig.de 07.30 - 11.30 Uhr

Filiale Waldau Offnungszeiten:

98667 Waldau Montag: geschlossen
Hauptstrafie 63 Dienstag:  08.00 - 13.00 Uhr
Telefon: 036878 /61786 und 15.00 - 18.00 Uhr
Fax: 036782 /62416 Mittwoch:  08.00 - 13.00 Uhr
Jens.lobig@t-online.de Donnerstag: 08.00 - 13.00 Uhr
www. fleischereilobig.de und 15.00 - 18.00 Uhr

Freitag: 08.00 - 18.00 Uhr
Samstag:  07.00 - 11.00 Uhr
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